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Embalagens
com poesias

ma padaria da cidade de Ara-

xd, MG, modificou sua emba-
lagem de paezinhos acrescentando
poesias nos saquinhos. Esta inicia-
tiva ocorre por meio da parceria en-
tre a Academia Araxaense de Le-
tras, a empresa que produz as em-
balagens e Diovanni Mendonca, co-
nhecido na regido como autor de
“poeminhas para matar o tempo e
distrair dor de dente”. O objetivo
do projeto € simples: estimular a
populacdo a ler mais e diferenciar
as embalagens da panificadora.

Projeto jd resultou em 60 mil embalagens
com 10 poemas diferentes

“E uma inclusdo cultural porque
estamos oferecendo uma oportunida-
de as pessoas, de maneira simples e
acessivel, de levarem para suas casas
o0 pao, que alimenta o corpo, e a poe-
sia, que alimenta a alma”, afirma Te-
resinha Oliveira, presidente da Aca-
demia de Letras.

O projeto prevé a impressdo de
300 mil embalagens, sendo que 60
mil com 10 poemas diferentes jd es-
tdo circulando na regido.

APARECA EM

pad:

Mande fotos, receitas e
curiosidades de sua padaria para

reportagem@padariamoderna,com,br
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RECEITA

Biscoitinhos de
Queijo Estepe

Ingredientes

250 g de queijo tipo estepe Tirolez ralado no ralo grosso
4 colheres (sopa) manteiga

1 colher (chd) de molho inglés

1 pitada de sal

1 xicara (chd) de farinha de trigo

Modo de Preparo

Em uma tigela, misture o queijo tipo estepe Tirolez, a manteiga,

o molho inglés e o sal.

Acrescente a farinha de trigo e misture bem.

Unte e enfarinhe uma assadeira grande. Reserve.

Pré-aqueca o forno em temperatura média (180 °C).

Entre duas folhas de filme pldstico, abra a massa com o rolo,

na espessura de 0,5 cm.

Corte em tiras ou no formato desejado com o cortador de biscoitos.
Coloque na assadeira e leve ao forno por cerca de 12 minutos.

Dica
Para dar um toque mais sofisticado, passe os biscoitos no agticar de confeiteiro.

Rendimento: 60 unidades

Calorias: 244 kcal

Receita gentilmente cedida por Tirolez.
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